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Recetas

Pastas

Bases Soft

Ingredientes 
Complementarios

Base Light Leche
Leche 50
Fruta50
Neutros y mejoradores de textura

Gelato al agua
Base Blaca
Gelato Cheese Cake
Mix leche neutros
Gelato vino tinto
Gelato Chocolate Light
Costos Ingredientes y rentabilidad

Pastas Gelato Clásico
Gelato Chicle
Pastas Cremas
Gelato Pistachio
Gelato Rocher
Pastas Frutales
Gelato Frutos Rojos
Gelato Limón
Pastas en Polvo
Cacao 22 24
Yogugel
Gelato de Yogur y Amarenas
Veteados
Paletas Chocolate Blanco Cereza
Pastas Rumba
Gelato Ron Sandía

Bases Listas al Uso Yogurt, Vainilla, Chocolate
Ice Cream Mango
Topping Para Acompañar
Choco avellana, frutos rojos y amarillos

Edulcorantes

Sólidos Lácteos
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Step By Step How
To Make The Best Gelato

1











Passo Dopo Passo Come
Fare Il Miglior Gelato
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Smooth And Fresh
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Ubicación

Contactos

Visitanos en :
@GelArtUio @gelart_ecuador

CONSORCIO GELART COMERCIALIZADORA
QUITO

Guayaquil
Juan Correa lote 21 y Av. Diego de Vásquez

Vía Daule Km 10.5 - Plaza San Jorge

Telf UIO : (593) 2 511 0013
Cel UIO : 098 847 0088
Cel GYQ : 099 734 3330
      comercial@gelart.ec
      marketing@gelart.ec

www.gelart.ec

Somos el aliado
integral para tu negocio


