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Bases y emublsificantes

Gelamix ha desarrollado una linea completa de bases que representan una mezcla perfecta entre
artesania e innovacion y responder a diferentes necesidades de preparacion.

Las bases son productos en polvo que puedes combinar con ingredientes liquidos (agua, leche y
nata fresca) e ingredientes sdlidos (azucares, leche en polvo, proteinas de la leche ...), Constitu-
yen la columna vertebral del helado, ya que ellas daran la textura que deseas obtener.

Con ellas obtienes la mezcla base que pddras combinar posteriormente con las pastas, frutas,
cremas y sabores, dependiendo del sabor de helado que desees obtener.

DECLARACIONES

0
: "ot
CODIGO DETALLE prsNTCN [ 0%
\ VEGANO,
v

BASE LIGHT LECHE, base libre de sacarosa, baja en
1.GL.BLL2022 calorias, podria ser apta para diabeticos que no
tienen problema con la fructosa

v v v N4

BASE LIGHT FRUTA, base libre de sacarosa, baja en
1.GL.BLF2022 calarias, podria ser apta para diabeticos que no
tienen problema con la fructosa

v v | v v

BASE NEUTRO AR Base en frio y caliente, de
1.GL.N52016 estructura compacta, cremosa de sabor . v v v
caracteristico de nata

NEUTRO LECHE 5
1.GLE.NI2022 Preparacion en frio o caliente , para un helado 5gr ; v v v
cremoso, aireado a la nata

NEUTRO FRUTA 6
1.GLE.NF2022 Preparacién en frio o caliente , para un helada 6gr ’ v v v
cremoso de fruta en agua

FRUTASO Ideal para la preparacion de helado al agua v v
1.GL.F502019 sabor fresco y cremoso no contiene grasas ni trazas 50 gr v
de gluten
LECHESO0 Base en frio y caliente, de una estructura v
1.GL.LC502019
cremosa, de sabor delicado de leche v v
BASE ALCOHOL base para trabajar helados que
1.GL.ALCH2021 incorporan dentro de sus ingredientes bebidas 120-180g v v
alcoholicas
1.GL.NI2017 NEUTRO INDUSTRIAL v v v
v

1.GL.01100071 SVELTO Emulsificante heladeria

1.PS.01100065 VIS Emulsificante

BEERARRRNN




FRUTA 50

PULPA DE FRUTA

AZUCAR

CREMA
LECHESO0
SACAROSA

LECHE EN POLVO
DESCREMADA

Oclalo Cheese Calee

CHEESE CAKE
INGREDIENTES GRMS

BASE BLANCA 1000

CHEESE CAKE PASTA

60

4

AL

90




GRMS

726

51

146

72

1000

GRMS

750

38

157

52

1000




Chocolate Light

GRMS

350
1000
50

CACAO 22 24 50
TOTALES 1450

Ingredientes Cantidad Unidad Costo Unt.

__—
Leche liquida 1,980 Kg 5
Crema de leche 0,240 Kg $
Leche50 (estabilizante) ! 0,105 Kg
Azucar ’ 0,360 kg
Gel FTX 0,090 Kg
Gel DTX 0,075 Kg
Leche en polvo entera ’ 0,060 Kg
2,910
Helado de Vainilla (cubetasiy [ |
Base Blanca ! 2,910 Kg
Pasta Vainilla 0,090 Kg
__
Helado de Vainilla 3,000 kg
Conos ’ 33 und
Servilletas 33 und
s
s
Renta S
% Renta cono

1,66
0,77
1,47
0,28
0,59
0,26
0,39
5,42
1,86

5,42
1,62
7,04
2,35

7,04
3,00
0,33
10,37

0,31

1,50

1,19
382,29%

Cantidad porcion
Tamafio por porcion
# De porciones
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Los clasicos e inevitables sabores de la tradicidn italiana y ecuatoriana
acompanados de nuevas propuestas que a menudo tienen su origen en re-
cetas familiares. Encontraras una amplia seleccion de sabores para hela-

dos y reposteria.

Pastas Qelatlo ClLasice

DECLARACIO
S
, o84 W
cODIGO DO PR L
VEGANO, I.AFC;EOESE
. 0,9
1.GL.1020189 80grms. z v v
1
v
1
o [
1.6L.01100239 50grms. : v v
1
| N =
1
- =
1
v~
1
1
& 3 TIRAMISU . v
VAINILLA 30grms. : v v

ITEMS GRMS
BASE BLANCA 1000
PASTA CHICLE 0

0
TOTAL 1070

ul

N




1.GL.PG2021

1.PS.01010202

1.GL.01011202

Oelalo Rochen

80grms.

100-120grms.

100-120grms.

80-100grms.

120grms.

[TO I F F N SN ) RS N0 PN P N

120grms.

ITEMS

GRMS

BASE BLANCA

1000

BESAME MUCHO PASTA

90

90

BESAME MUCHO VETEADO
TOTAL

1180

BASE BLANCA
PISTACCHIO PRIME

PISTACCHIO CROCK
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Pastas Trutales

A 0)

(V)

TAcTosE
VEGANO, ACTOS

o
%

cODIGO DO PR

IQ
<o

60grms.

-
NARANIJILLA

60grms.

“ OB

. | . | | -
,
1.GL.01100299 APPLE PIE 60grms. 345 v v -
| o | v | v
1.GL.01030426 JOYFRUIT RASPBERRY 60grms. 35 v v
| o [ v | v
,
1.GL 44 JOYFRUIT MANGO 60grms. 35 v v
1
T e 2
1
1.GL.PC2019 coco 70grms. 5 v v
1
T I Y
1
T e I
1
1.GL.FRT2019 FRUTOS ROJOS 70grms. i Vv v
p 1
P e A2 I
1
T I
1
o ] v | v
1
= A
1
= I
v
1
AR
1
v v
4
L v v
4
1 v v
4

o

'
Al

'

5

AZUCAR 155

1000




Qelale Limbn

INGREDIENTES GRMS
FRUTA 50 35
PASTA LIMON 60
AGUA 665
AZUCAR 155
DTX 40
MTX 20
FTX 40
SVELTO 5
1020

cODIGO DETA DO
ACAO 22/24 30 2 60grms
018 o) 30gms
010708 ASCARPO 30grms

01070648 AKE 6 30grms.

GRMS

BASE BLANCA

1000

YOGUGEL

30

50

VETEADO AMARENA
~ |ITOTAL

1080




cODIGO

1.GL.01010695

1.GL.01010887

1.GL.01011197

1.GL.01011063

1.GL.01011076

1.GL.01011077

1.GL.01011260

1.GL.01011160

1.GL.01100271

1.GL.01100272

1.GL.PCS2019

1.GL.01011098

D ARACIO
‘|
Al
DETALLE %
vecano g TAcoss
SAee
COBERTURA CHOCOLATE DARK 5 al gusto : v v
COBERTURA | oust 1
CHOCOLATE EXTRA DARK B 5 v v
COBERTURA 1 N4
CHOCOLATE BLANCO al gusto 5 v -
JOYCREAM WHITE al gusto _,1’ v v -
JOYCREAM DONATELLO al gusto ; v v -
1
PISTACHO CROCK al gusto 5 v v -
CARAMEL BISCOTTO al gusto ; v v
1
CROCCANTISSIMO
A V al gusto 5 v v -
1
JOYCREAM MALAGA v v
aliosto 35 ¥ -
1
JoYC AMISU
JOYCREAM TIRAMISL al gusto 35 v -
1
VETEADO COSTA SIERRA al gusto i Vv v
VETEADO KISS ME 80grms. } v v -

TOTAL

PASTA AROMA VAINILLA 30
COVERTURA BLANCA AL GUSTO
VETEADO AMARENA AL GUSTO

INGREDIENTES
LECHE 680
CREMA DE LECHE 70
LECHE 50 35
AZUCAR 100
FTX 35
MTX 30
LECHE EN POLVO 20

1000




PI’Odl:ICtOS Informacién del mercado
Stock Local B medica y tendencias

Pastas Rumba

coODIGO DETA DO

D ARA
01020 OYPA R BA 60 GRMS 3 v
1
0 PASTA CREMA D 60 GRMS 2 v
1
PRS20 PASTA RON SANDIA 60 GRMS 2 v
1.GL.01100271 OYCREA ALAGA al gusto 1 4

Qeeaw'm Sandia

INGREDIENTES
FRUTA 50
PASTA RON SANDIA
AGUA
AZUCAR
DTX
FTX

VIS
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Bases Sofl

El helado Soft es un tipo de helado mas suave de lo normal, es aquel que se realiza al
momento del consumo, directo del equipo de mantecacion al cono o envase para su con-

sumo.
D ARACIO
R
CODIGO DETA DO PR ™Y @
1.GL.BY2017 BANANA YOGUR 250 gr 2 v v
1.GL.BN250 BA RA 250 250gr 2 Vv v
1.GL.CHSBZ 0 250gr 2 v v
1.GL.CHS2018 OCOLATE SO 250 gr 2 v v
1.GL.CLS2017 0CO 4 250¢gr 2 v v
1.GL.CS2017 0CO SO 250gr 2 v v
1.GL.FS2017 J3 e 250 gr 2 v v
1.GL.MNY2019 MANDARINA YOGURT 250gr 2 v v
1.GL.MARY2018 MARACUYA YOGURT 250gr 2 v v
1.GL.MS2017 MORA SOFT 250gr 2 v v
1.GL.MRY2018 25081 2 v v
1.GL.V52017 VAINILLA SOFT 2508r 2 v v
1.6L.VNY2019 250gr 2 v v
1.GL.YS2018 YOGURT SOFT 250 gr 2 v v

Mange- Sogl \

ITEMS GRMS
MANGO SOFT 2000

8000
TOTALES 10000

10000GRMS
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Teppings Para Acompanar-

CODIGO DETALLE DOSIS PRSNTCN

1.GL.SCHA2019 TOPPING CHOCO AVELLANA al gusto i
1.GL.SFR2019 TOPPING FRUTOS AMARILLOS al gusto Z
1.GL.SFA2019 TOPPING FRUTOS ROJOS al gusto i
1.GL.SCRM2021 TOPPING CARAMELO al gusto Z
1.GL.SMNT2021 TOPPING MENTA al gusto i
1.GL.01990584 ﬂ TOPPING AMARENA al gusto 1
1.GL.01990579 ﬂ TOPPING TROPICAL al gusto 1
1.GL.SMNG2023 TOPPING MANGO al gusto 31
1.GL.SMVR2023 TOPPING MANZANA VERDE al gusto Z

Ingredientes Complementarios

CODIGO

1.CG.GEL DTX
1.CG.GEL MTX
1.CG.GEL FTX
1.CG.40000203
1.CG.LPD
1.GL.CMC2000

DETALLE

DTX

MTX

FTX

LECHE EN POLVO

LECHE DESCREMADA

cmC

PRSNTCN PESO CAJA
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CONSORCIO GELART COMERCIALIZADORA

QUITO
Juan Correa lote 21y Av. Diego de Vasquez

Somos el aliado
integral para tu negocio

Guayaquil
Via Daule Km 10.5 - Plaza San Jorge

Contactos

Telf UIO : (593) 2 511 0013
Cel UIO : 098 847 0088
Cel GYQ : 099 734 3330
comercial@gelart.ec
marketing@gelart.ec

tisitanos en :
f @GelArtUio \ @gelart_ecuador

www.gelart.ec



